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Spaghetitln WurZi;;)rlognese paniertes Schweinesteak an
deftige Gulaschsuppe CEWZ i Rotbarschfilet™ %" mit ChampignonrahmsoRe™*¢
RinderhackfleischsoRe®*? ?’nit Brotehen PP Szegediner Gulasch mit get;)rat(tene l\éude!p dm't Honia-SenfsoReM-SE dazy | deftiger Linseneintopf*2S-SV GYWEMQL,SO it Erb
mit Salat in 12,GG,WZ,GE,RO,SO Kartoffeln untem aemise Hn g 2SESL mit Mettwurstscheiben®? N mit = seqé
Joghurtdressing"-S55* dazu Schweinefleisch Gurkensalat® 2;2 Mli";j Méhren und Spargel™?,
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SF| D. SE. D D D.SF| CD
Gefliigelfrikadelle®® V2S4S gebackenes gediinsteter Putenbraten, dazu Hiihnerfrikassee™" mit gebratene Hahnchenbrust ) o Rindergulasch auf
mit BratensoRe, dazu Seelachsfilet™ %W mit leichte KrauterrahmsoRe™", Spargel und Mohren dazu mit SahnesoRe™", Huhn;r-Sup;I)en-Top; mit Gabelspaghetti®®"?,
Kohlrabi in Rahm™" und DillsoRe™", dazu Broccoli und Fingermoéhren®? und Reis und Eisbergsalat mit Rahmspinat™" V\?Iusril(;gagri[lljsne dazu Salat mit
Kartoffeln Kartoffeln Stampfkartoffeln'?M" Vinaigrette?S&S-SY und Kartoffeln Joghurtdressing™-S5S"
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Gemusefrikadelle Pasta®®"Z an Broccoli mit Kése Uberbackenes
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vegetarisches Vglllforgmak.kar?;u ) mit Lauchtértchen auf Q?bel‘g 'éﬁgf;ML,E. . GWZHRSEMAHN mit Zuckerschoten, Paprika und | Punter Suppen-Topf™mit Kartoffelrosti mit
raftiger Tomatensofie und Kartoffeln fruchtige Curry-RahmsoRe™* 9 Sauce Hollandaise"="*
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Pudding™" Pudding"" Pudding™" Pudding™" Pudding™" Pudding™" Pudding™"

L: leichte Kost; C: Cholesterinarm; D: Diabetiker; SF: Schweinefleisch frei; R: Reduktion
(1) mit Konservierungsmitteln; (2) mit Antioxidationsmitteln; (3) mit Geschmacksverstarkern; (4) mit SiBungsmitteln; (5) koffeinhaltig; (6) kakaohaltiger Fettglasur; (7) mit einer Zuckerart(en) und StBungsmitteln(n); (10) enthélt eine
Phenylalaninquelle; (11) kann bei ibermaRigem Verzehr abfiihrend wirken; (12) mit Farbstoff; (13) geschwefelt; (14) gewachst; (15) geschwarzt; (16) mit Phosphat; (17) mit Milchpulver; (18) mit Molkenpulver; (19) mit Milcheiwei; (20) mit Eiklar; (21)

unter Verwendung von Milch; (22) unter Verwendung von Sahne; (23) mit Pflanzeneiweil; (24) mit Starke; (27) Kunststoffiiberzug nicht zum Verzehr geeignet; (28) aus Fischstiicken zusammengefigt; (29) aus Fleischstiicken zusammengefugt; (30) mit
z.T. fein zerkleinertem Fleischanteil Die Angaben 16 bis 24 sind ausschlieBlich bei Fleischerzeugnissen erforderlich

Das Team der FAC'T winscht Ihnen einen guten Appetit!

Die eingesetzten Lebensmittel in Bio-Qualitat entnehmen Sie bitte der zertifizierten Zutaten-Auslobung im Speiseplan.
Wir verwenden ausschlieRlich folgende Lebensmittel in Bio-Qualitit: Rapsol, Apfel, Bananen und Tofu.
Laut Bio-Zertifizierung: DE-OKO-013.
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